Singular Negre *

./ PER TROBAR LA MAXIMA EXPRESSIO D’AQUEST VI,
RECOMANEM EL SEU CONSUM EN COPA RIEDEL SYRAH

DADES
GENERALS ANYADA VINIFICACIO NOTES DE TAST (EN EL MOMENT D’EMBOTELLAR)
2014 Seleccid de grans en taula de tria. Fermentaci6 en
barrica oberta de roure francés durant 10 dies. Ma- ASPECTE VISUAL
PRODUCCIO lolactica en barrica. Clarificacié i filtracié lleugera. Vi d’alta capa colorant, amb intens vermell robi
1.840 amb rivets grana. Llagrima marcada.
ampolles CRIANGA
En barriques de roure franceés, durant 20 mesos. En ASPECTE OLFACTIU
VARIETAT ampolla 24 mesos abans de sortir al mercat. Vi d’alta intensitat, potent i penetrant, molt complexe i fresc.
100% Cabernet Aroma amb predomini de fruita negra de bosc (nabius,
Sauvignon NOTES DE L'ENOLEG cassis i mora) amb notes marcades de caramel, tabac i
Per tal de no trencar I'equilibri d’aquest vi, no s’ha cacau. Records balsamics i especiats (clau i bergamota).
VEREMA estabilitzat, per tant poden aparéixer precipitats.
Manual De la mateixa manera, es recomana decantar i ASPECTE GUSTATIU
obrir una estona abans del seu consum per a que En boca entrada amplia i rodé. Bona acidesa,
s’expressi en la seva plenitud. tanicitat i frescor. Potent i complexe. Retronassal
La temperatura optima de servei és de 182C. a fruita, toffee i regalessia. Llarg i persistent.
Evolucinara bé els propers 6 anys.
DADES
VITICOLES PARCEL-LA PEU MARC PLANTACIO ANY DE PLANTACIO TIPUS DE SOL PLUVIOMETRIA FORMACIO
El Moli P-21 Rupestris 2,55x 1,20 m 1990 Franc-argilés 485 mm Royat Doble
R-110
ALTITUD ORIENTACIO PENDENT ADOBAT TRACTAMENTS PRODUCCIO Pla de Bac
345 m Sud 6% Adob enverd Els autoritzats 726 Kg/Ha
i compost per la viticultura
ecologica
Collbaix
Coeller el Moli
DADE§
ANALITIQUES GRAU ALCOHOLIC ACIDESA TOTAL ACIDESA VOLATIL PH SUCRE RESIDUAL SULFUROS TOTAL ~ POLIFENOLS
14,19% vol. 55g/len H2T 0,76 g/1 3,72 1,00 g/1 17 mg/1 60,00 Singular
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