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LLOC D’INTERES ore vo
PER VISITAR...

cx momnis, orwmcomionper aercoor. R LIVIANAC

Arribeu a Moia 1 abans de res, us proposem que estireu les cames
fent tot un passeig pel centre historic... Visita obligada és el Museu DE L’ HOST AL
Arqueologic 1 Paleontologic 1 alhora podreu visitar la Casa Natal de
Rafael Casanova ara que es compleix el tricentenari dels fets de
1714. Acabada l'experiencia, aneu direccio a Collsuspina i, abans
d'arribar-hi, trobareu les Coves del Toll que tenen 158 metres visita-
bles... Us sorprendran tant que segur que tornareu amb algun cone-
gut per ensenyar-li la gran troballa. Tan sols, impressionant!

[ per acabar el dia, us recomanem el Restaurant Magadins Vell a la
carretera de I'Estany —un altre lloc per visitar- on el producte del mo-
ianes ésl'estrella o el Restaurant Les Voltes de Sant Sebastia, a Moia,
on la cuina d'autor no us deixara indiferent.

Bon camil!

I PER Veniu a informar-vos de la nostra oferta,

els monitors pels infants i els espais que
PRIVMAVERA... tenim destinats a les celebracions.

COMENCEN ELS En el marc de les temporades gastronomi-

CASAMENTS I ques impulsades pels Fogons Gastronomics q 0

PEL MAIC LES del Bages, del 4 d’abril al 4 de maig, ar- I’RGENDA DE I’HOSTAL
riba el “temps de bacalla”, tot un classic

COMUNIONS. a la cuina d’interior i dignificat amb la figura LES COLLITES DE TEMPORADA
del nostre gran cuiner manresa, reconegut EL PLAT DESTACAT
internacionalment, Ignasi Domeénec. UN LLOC PER VISITAR

Ctra. C-16, sortida 59

08650 Sallent (Barcelona)

GPS: 40.79°1.898° ‘“ “.

938 370 877

hostaldelcamp@hostaldelcamp.com HOSTAL DEL CAMP % HOSTAL DEL CAMP w

HOSTALDELCAMP.COM Restaurant-Hotel **+* ~CrG™ Restaurant-Hotel *++* ) O



COLLITA
IKIVIO.
TEMPS
DE...

ALLS TENDRES, FAVES,
PESOLS, ESPARRECS,
CARBASSONS... I
ROSSINYOLS...

Arriba el bon temps i1'horta comenca a donar els seus fruits!

ELS SABORS DEL POTI POTI DE L’HORTA
BAGENCA COMENCEN A ALLIBERAR-SE DE LA
HIBERNACIO PEL FRED RIGOROS. Els primers, els alls
tendres, amb els quals elaborem la nostra botifarra amb 'estimada
collaboracio de la carnisseria Cal Serra de Cabrianes.

QUI TINGUI LA SORT DE CONEIXER ALGUN PA-
GES PROPER I PUGUI ACONSEGUIR ELS PESOLS
I LES FAVES quan tot just comencen a créixer li sera un plaer
tan sublim pel paladar que esperara tot I'any per poderlo expe-
rimentar de nou.

VERDURA ACABADA DE COLLIR, REMULLADA
PER LA ROSADA, PORTADA A CASA I MENJADA
PEL DINAR O SOPAR ES UN PRIVILEGI i una font
alimentaria a I'abast de tothom, perque, en el nostre territori,

a part de conrear una gran horta, tenim gent que ens acosten
aquests productes, com pot ser la cooperativa Mengem Bages.

LES DITES
DE L’AVLI...

SABIEU
UE..

El nostre avi, en boca del nostre
pare, ja que no el varem arribar a
coneixer, ens deia:

L’hereu no és el
propietari de Pheretat,
és el seu administrador.

I com a bon administrador ha de
traspassar 'heretat a la seguient
generaci6 amb la plusvalua de la
seva gestio. Pero no cal quedar-
nos aqui, tots tenim l'obligacioé
de transmetre als nostres fills la
cultura, I'educacio, els valors...
Tot el que hem rebut, posat al dia,
“ ' perque no perdin la seva identitat
en un mon cada meés global

HOSTAL DEL CAMP ..
1 impersonal.

Restaurant-Hotel ****

’oliva, sal i formatge sec de cabra

Elaboraci6: Daureu la ceba ta-
llada petita i salada amb l'oli i
mantega. Feu (o compreu) un
brou de verdures i manteniu-lo
calent. Quan la ceba sigui tova,
afegiu el carbassé, talladet i sa-
lat. Unes voltes i hi poseu l'arros.
Torneu a remenar i afegiu caldo
fins a cobrir. Jugueu amb la in-
tensitat del foc i remeneu amb
fregiiencia. Afegiu caldo fins que
I'arros estigui cuit al gust. Al final
rectifiqueu de sal, I'aparteu del
foc i afegiu mantega i el format-
ge rallat, remeneu i ja esta llest
per servir. Decoreu amb la flor del
carbasso.

Picapoll Artium; Aquesta vari-
etat autoctona del Pla de Bages
ddna un vi blanc suau, elegant i
transparent, d’aroma afruitat.

Bon profit!

ARROS CREMOS DE CARBASSO
ACOMPANYAT DEL VI BLANC
JOVE PICAPOLL ARTIUM

INGREDIENTS PER A 4 PERSONES: 600 grams arros tipus homba - 2
cebes grosses - 3 carbassons - 2 litres brou de verdura - mantega, oli

_Fa temps que corres pel
mon del turisme al Bages en
Ia teva responsabilitat pro-
fessional. Explica’ns quines
activitats turistiques oferiu
al visitant? Es un projecte
turistic que engloba les visites
al canal medieval de la Sequia,
el Parc de I'Agulla 1 3 equipa-
ments: el Centre de visitants, el
Centre de I'’Aigua de Can Font i
el Museu de la Tecnica de Man-
resa. Oferim diferents activitats:
visites guiades, tallers didactics,
activitats familiars...

_Dins el territori ja sou un
actiu turistic de primer or-
dre, quina estratégia teniu
per fer venir el turisme?

Fins ara ens hem centrat en
acabar els equipaments, que
son una pega clau per poder
desenvolupar una estrategia
turistica. En aquests moments,
estem treballant amb el territo-
11, buscant sinérgies 1 formes de
promocio 1 difusio conjunta.
_Quina percepcio6 tens del
canvi que s’esta experimen-

tant entre els bagencs, de
veure el Bages com a una
destinacié6 turistica impor-
tant? Ja és hora que al territori
ens sentim orgullosos del que
tenim. Cal mostrar als de casa
els “tresors’’ del Bages, perque
ells en seran els millors ambai-
xadors.

_Heu recolzat piiblicament
I’associacié en pro del turis-
me, BagesImpuls!, li augu-
res un bon futur? | tant que si,
felicito la iniciativa. Crec que en
aquest moments projectes com
aquest transmeten 1I[usio 1 ga-
nes de fer pinya. Endavant amb
el projecte!
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